PREPARATION

PRECHAUFFER LE FOUR A
TEMPERATURE MOYENNE

DEROULER LA PATE FEUILLETEE PUIS
GARNIR UN MOULE A TARTE FARINE
DE LA PATE.

PIQUER LE FOND A LA FOURCHETTE.
BADIGEONNER CELUI-CIT AVEC LA
MOUTARDE ET SAUPOUDRER LA |NGRED|ENTS
SEMOULE FINE.

1 ROULEAU DE PATE

PELER LES TOMATES ET LES COUPER EEGUQELSESTEESETOMATES
EN GROSSES RONDELLES. LES 1 CUILLERE A SOUPE
DISPOSER SUR LA TARTE. DE MOUTARDE

1 CUILLERE A SOUPE
SALER ET POIVRER. DE SEMOULE FINE
PARSEMER LE GRUYERE RAPE, iEEE'BpE?\éiEPROVENCE
AGREMENTER DE QUELQUES 50 G DE GRUYERE RAPE
MORCEAUX DE CHEVRE ET QUELQUES MORCEAUX DE
SAUPOUDRER D'HERBES DE o LyLErRoMAcE DE
PROVENCE.

COUT PERSONNES
ENFOURNER LA TARTE A FOUR MOYEN
POUR 30 MINUTES ENVIRON. € 6
DEGUSTER LA TARTE CHAUDE AVEC .

PREPA CUISSON

UNE BONNE SALADE, ACCOMPAGNEE

D'UN ROSE DE PROVENCE.
10 MIN 30 MIN



